Carte du déjeuner

(Inclus en cas de réservation du séjour directe, sinon soumis a facturation)

Lunch Menu

(Included in case of direct booking of the stay, otherwise submitted to
charge)
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Entrées / Starvters

Tomate mozzarella au pistou, mesclun de salades
Tomato mozzarella with pesto, mixed leaves salad

Salade printaniere (asperge, avocat, tomate cerise, fines herbes)
Seasonal salad (asparagus, avocado, cherry tomato, herbs)

Salade de poulet fermier, roquette, copeaux de parmesan et
vinaigre balsamique
Free range chicken salad with arugula, parmesan shavings and balsamic
vinegar

Farandole de briouates (Iégumes, crevettes et fromage)
Briouates selection (vegetables, shrimps and cheese)

Assortiment de salades marocaines
Moroccan salads assortment

RELAIS &
CHATEAUX



. :_:.'.'_._._
g et
el
Sl o, PR
"ﬁ_" s
Villa

Plats / Malwn courses

Club sandwich au roti de boeuf froid, mayonnaise a la moutarde
en grain et pommes gaufrette
Cold roasted beef club sandwich, mayonnaise with grain mustard and
chips

Carpaccio de melon, jambon Serrano et gelée au porto
Melon carpaccio, Serrano ham and porto jelly

Rouleaux de printemps aux crevettes et Ilégumes
Spring rolls with shrimps and vegetables

Tortilla espagnole et salade verte
Spanish tortilla and green salad

Tagine de poulet aux abricots et noix
Free range chicken tagine with apricots and walnuts

Tagine de boeuf aux courgettes et thym
Beef tagine with zucchini and thyme
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Desserts

Tiramisu

Meringue aux fraises, creme mousseline a la menthe
Strawberry meringue, mint mousseline cream

Péches pochées, sorbet verveine
Poached peach and verbena sorbet

Salade d’orange a la cannelle
Sliced orange with cinnamon

Salade de fruits de saison
Seasonal fruits salad

Mousse au chocolat
Chocolate mousse

Créeme caramel
Caramel cream

Sélection de glaces et sorbets
Ice creams & sorbets selection
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